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HORARI DE SECRETARIA

DILLUNS A DIVENDRES DE 9:00 A 14:00




COM ACCEDIR AL CICLE?

Caldra complir els seguents requisits:

e Tenir 15 anys o complir-los I'any natural

e No superar els 17 o superar-los I'any natural

e Haver cursat 3r d'ESO i excepcionalment 2n

e Proposta d'equip docent

e Consell orientador

CONTINGUTS DEL CICLE

SORTIDES PROFESSIONALS

Ajudant/a de cambrer

Ajudant/a de bar

Aucxiliar d’economat

Auxiliar de col-lectivitats

Treballador/a de petit establiment de restauracié
Auxiliar de cuina

Ajudant/a de cuina

Encarregat/ada d’economat i bodega

ACCES A ALTRES ESTUDIS
A qualsevol altre cicle de grau mitja

Titol d’ESO (segons la nota mitjana obtinguda).

HORARI DE TARDA: 15:15 a 21:25
EL FUTUR ESTA A LES TEUES MANS,

VINE | HO VEURAS

MODULS CURS HORES
Comunicaci6 i societat |. Angles ler 2
Atenci6 al client ler 2
Técniques elementals de preelaboracio ler 6
Processos basics de produccié culinaria ler 6
Aprovisionament i conservacid6 de materies ler 4
primeres i higiene en la manipulacio
Tutoria ler 1
Ciencies aplicades |. ler 5
Comunicacié i societat |. ler 4
Técnigues elementals del servei 2n 6
Processos basics de preparacio daliments i 2n 5
begudes.
Preparaci6 i muntatge de materials per a 2n 4
col-lectivitats i catering
Tutoria 2n 1
Ciencies aplicades II. 2n 6
Comunicacié i societat Il. 2n 6
Comunicacié i societat Il. (anglées) 2n 2
Formacid en centres de treball 2n 240




