MES INFORMACIO :

a la web del centre : www. iesbalafia.cat

al Facebook del Cicle Formatiu:
https://www.facebook.com/serveisrestauracio.balafia/
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al teléfon del centre : 971.333.489
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al mail: departamenthoteleria@iesbalafia.cat

CFGM SERVEIS EN RSTAURACIU

Formant professionals de la restauracioé
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https://www.facebook.com/serveisrestauracio.balafia/

FORMACIO PROFESSIONAL DE GRAU BASIC
DE CUINA | RESTAURACIO

CICLE FORMATIU DE GRAU MITJA DE SERVEIS EN
RESTAURACIO

Va adrecat als alumnes que no troben el seu cami a la
trajectoria tradicional del sistema educatiu i volen comencar a
enfocar els seus estudis cap a la Formacié Professional a la branca
d'Hoteleria i Turisme.

Necessiten uns requisits i un informe que el departament
d'orientacié del seu centre actual els proporcionara.

Qué estudiaré i per a qué?

Cursaras estudis relacionats amb la cuina a primer curs i
amb la cafeteria i el servei a sala el segon curs.

Asi mateix continues rebent formacio en assignatures
troncals (matematiques, catala, castella, socials i naturals) a un
nivell util per a la teua vida diaria i anglés que et sera
imprescindible per al teu desenvolupament professional.

Amb l'obtencié del titol podras fer feina d'ajudant de cuina i
de cambrer a barra o sala a qualsevol establiment dedicat a
hosteleria.

| després?

El titol de Formacio Professional Basica et dona accés
directe a qualsevol Cicle Formatiu de Grau Mitja.
Actualment, a més et déna accés al Graduat en educacio
secundaria obligatoria.

Va adrecat a alumnes que volen enfocar la seua vida
professional al mon de |'Hosteleria i el turisme o bé que ja hi estan
fent feina i volen millorar i obtenir qualificacié oficial.

Els requisits d'accés son :
estar en possessio del GES, o haver superat una FP Basica o bé
haver superat un prova d'acces a Cicles formatius de Grau mitja.

ueé estudiaré i per a que?

Cursaras estudis relacionats amb el moén de la restauracié en la part
d'atencid al client. Aixo inclou formacidé en cafeteria i en sala,
cocteleria, enologia i totes les transversals com anglés, Seguretat i
higiene, Técniques de comunicacio i FOL i empresa i iniciativa
emprenedora.

Amb l'obtencié del titol de Técnic en Serveis en restauracio podras

treballar com a cambrer de sala o de barra en qualsevol establiment
relacionat amb la restauracio.

| després?

El titol de Grau mitja et dona accés directe a qualsevol grau superior
de la familia professional d'Hoteleria i Turisme



